
 

 

Zupy 
 

 

 Żurek po staropolsku   - 250ml                                                                     7.00 

Rosół z makaronem- 250ml                                                                                      6.00 

Borowikowa -250ml                                                                                                12.00 

 Gulaszowa – 250ml                                                                                                 9.00 

 Krem  pomidorowy  - 250ml                                                                                   6.00 

Przekąski zimne                                                                                                                              
 

Śledź z plackami ziemniaczanymi w sosie jogurtowo szczypiorkowym- 250g  12.00 

Śledź po polsku – 100g                                                                                             8.00 

Chleb ze smalcem i ogórkami  - 100g                                                                      6.00 

Deska serów – 200g                                                                                                 18.00 

Deska wędlin – 200g                                                                                                15.00 

                           Przekąski gorące 

Micha pierogów do wyboru: 

-  Pierogi z mięsem – 6szt. – 200g                                                                         10.00 

- Pierogi z kapustą i grzybami – 6szt. – 200g                                                       10.00 

- Pierogi ze szpinakiem i serem feta – 6szt. – 200g                                             10.00 

Kurki w śmietanie podawane w chlebie – 200ml                                                  22.00 

Babka ziemniaczana w sosie kurkowym – 200ml                                                12.00 

Papryczki panierowane z sosami  ( czosnkowy, mexicana ) - 150g                  15.00 

     

 zupy podawane na życzenie w chlebie, płatne dodatkowo 3 zł 

 

 



 

 

 

 

                                                                                                                   

Dania mięsne 
  

 Golonka duszona w piwie                                                                             29.00 
podawana z pieczywem, musztardą, chrzanem (350g) 

 

Stek z polędwicy wołowej                                                                               42.00 
w sosie pieprzowym, ziemniaki opiekane , warzywa gotowane  ( 150, 150, 150 ) 

 

Schabowy                                                                                                                             18.00 
ziemniaki z wody, ogórek kiszony  (150, 150, 150 ) 

 

Polędwiczki wieprzowe podawane z sosem do wyboru :                               25.00 

 serowym 

 kurkowym 

  jabłkowo- żubrówkowym 
kopytka, surówka ze świeżych warzyw  (150, 150, 150 ) 

 

Żeberka pieczone w zalewie miodowo – musztardowej                                  27.00 
ziemniaki opiekane, surówka z czerwonej kapusty  ( 300, 150, 150 ) 

 

Grillowana pierś  kurczaka w sosie kurkowym                                               25.00 
frytki, surówka ze świeżych  warzyw  (150, 150, 150 ) 

 

Karkówka w sosie myśliwskim                                                                               22.00 
kopytka, surówka z czerwonej kapusty ( 150,150,150)  

 

DLA DZIECI POLECAMY: 

 

Panierowane kawałki kurczaka                              15.00 
frytki ( 150,150)  

 

 

 czas oczekiwania do 30 min 

. 

 

 

 

 

 



 

                                                                                                                               

Ryby 
 

Dorsz pieczony w ziemniakach                                                                    30.00 
cebula i śmietana pod kołderka zapiekanego parmezanu( 300) 

 

Sandacz w sosie tymiankowym                                                                   32.00 
ziemniaki gotowane , sałatka ze świeżych warzyw ( 150, 150, 150 ) 

 

Filet  łososia z grilla                                                                                      28.00 
ziemniaki z wody, warzywa gotowane podawane z prażonymi migdałami  ( 150, 150, 150 ) 
 
 

Ryby słodkowodne z naszego łowiska : 
 

  Pstrąg w sosie kaparowo  - cytrynowym                                                    28.00 
frytki, sałatka ze świeżych warzyw  ( ryba podawana w całości- powyżej 200 g, 150, 150 ) 

 

Okonki                                                                                                                      28.00 
frytki , surówka z białej kapusty (150, 150, 150 )  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 czas oczekiwania do 25 min . 

 

 

 

 



 

 

                                                                                         

Sałaty 

 

Sałata szefa - 250g                                                                                        19.00 
pierś kurczaka z grilla , liście sałaty pomidory suszone , papryka ,ogórek  

 

Sałatka grecka  - 250g                                                                                   15.00 
mix sałat, pomidor, ogórek ,papryka , oliwki, ser feta  

 

Sałatka z krewetkami – 250g                                                                        25.00 
krewetki smażone , mix sałat, podawane w sosie własnym  

 

Sałatka z wędzonym łososiem – 250g                                                         22.00 
wędzony łosoś, mix sałat, ogórek zielony, sos tzatziki 

 

                                                                                     

Surówki 
 

Surówka z białej kapusty – 150g                                                                 5.00 

Surówka z świeżych warzyw – 150g                                                           5.00 

Pomidor z cebulą – 150g                                                                              5.00  

Mizeria – 150g                                                                                                5.00 

Ogórek kiszony – 150g                                                                                 5.00 

Surówka z czerwonej kapusty – 150g        5.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

                                                                                        

Desery 
 

Puchar lodowy                                                                                               8.00 

 
Puchar lodowy z malinami na ciepło                                                         10.00 

 
Szarlotka na ciepło podawana z lodami                                                    12.00 

 
Naleśniki z owocami w polewie karmelowej                                             15.00 

 
Naleśniki z serem w polewie czekoladowej                                              15.00 

 
Naleśniki z malinami i bitą śmietaną                                                         15.00 

                                                                                      

Dodatki  

 

Frytki – 150g                                                                                                  5.00 

Ziemniaki opiekane – 150g                                                                           5.00 

Warzywa gotowane – 150g                                                                           5.00  

Kapusta zasmażana – 150g                                                                          5.00 

Kopytka -150g                                                                                                5.00 

Koszyk pieczywa – 150g                                                                               2.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                                             

 
 

Bobrowy Dwór poleca 
jesień po polsku z akcentem 

włoskim 
 

Cebulowa  z grzankami– 250 ml                                                       6,00  

 

PASTY ( Makarony) 

 

Pene  carbonara                    14.00 

 grube rurki makaronu w sosie śmietanowym 

 z dodatkiem włoskiego boczku– 300g 

 

Tagiatella z grzybami           15.00 

 Makaron w kształcie wstążek 

 w sosie grzybowo-śmietanowym z ziołami  - 300g       

 

 Pene Pomidorro           12.00 

Grube rurki makaronu 

 w sosie pomidorowym z parmezanem i ziołami - 300g 

 

Dania główne 

Karkówka w sosie pieczeniowym         20.00 

kopytka, surówka z czerwonej kapusty- 150g/150g/150g      

 

Roladka z kurczaka           22.00 

nadziewany serem fetą i suszonymi pomidorami ,frytki, surówka ze świeżych warzyw 

( 150g/150g/150g) 

       

   

Dla zmarzniętych: 

Wino grzane                                                                                                                   
 Na dobry początek                0.3L                                                                           8.00 

Na jeszcze lepszy początek     0,5L                                                                       14.00 

 
Piwo grzane 
  Na dobry początek                0.3L                                                                          5.00 

Na jeszcze lepszy początek     0,5L                                                                         7.00 
 

 

               

 

 



 

 

 

 

 

Jesien w Bobrowym Dworze: 

 
- Beaujolais- Świętowanie Beaujolais w Pensjonacie „Bobrowy Dwór”-  

TRZY noce w cenie DWÓCH.  

 
Restauracja „Bobrowy Dwór” ma zaszczyt zaprosić Państwa na obchodzone co roku 
 w trzeci czwartek listopada święto „ młodego wina”. Z tej okazji w dniach  
19, 20, 21 listopada 2009 roku przygotowaliśmy dla Państwa specjalną ofertę. 
Specjalna oferta przygotowana przez szefa kuchni to wybrane pozycje z kuchni francuskiej:  
Wystrój i muzyka przygotowana na czas Beaujolais przybliży Państwu nastrój południowej Francji.  

 

- Andrzejki- Wigilia Świętego Andrzeja, czyli popularne Andrzejki od dawien dawna są 

tradycyjnym wieczorem wróżb. Jak mówi stare przysłowie: „ Na świętego Andrzeja Błyska panom 

nadzieja”. Z tej okazji zapraszamy Państwa do wspólnego świętowania w restauracji „Bobrowy Dwór” . 

Noc pełna wrażeń oraz magii uświetniona będzie muzyką graną przez DJ’a oraz biesiadowaniem od 

godziny 18.00 do 1.00. Gwarantujemy zaczarowane menu, tajemniczą atmosferę, wróżby miłosne oraz 

wspaniałą zabawę... 

Impreza Andrzejkowa po wcześniejszej rezerwacji, wejście w cenie 10zł/osoba 

W nocy z 28 na 29 listopada zapraszamy Państwa do wspólnego świętowania Andrzejek. Dla grup 

powyżej czterech osób oraz gości pensjonatu rabat 10% od całkowitego rachunku. 

- Bal sylwestrowy- Przywitanie Nowego Roku to doskonała okazja do skorzystania z 

oferty naszego pensjonatu.  

Rozpoczęcie balu o godzinie 20.00 powitalnym aperitif. 
Koszt zaproszenia: 500 zł/para 
W cenie zaproszenia: pyszne dania do samego rana 
Kieliszek szampana na osobę, wódka wyborowa 0,5l/osoba 
Dla gości pensjonatu wystawne śniadanie noworoczne gratis. 
 

Tego roku BOBROWY DWÓR przygotowuje  także  KULIGII  

 
 

 

PENSJONAT OFERUJE: 

cena noclegu już od 75 zl/osoba 

 

Serdecznie zapraszamy do korzystania z 

naszych usług. 
 
 

 
 
 

 



 

 
 


